
 Ébourgeonnage : 
enlever les bourgeons 
qui ne donneront  
pas de raisin.

 Relevage de la vigne 
 !"# $% &'$()*$% $+ #,$

Sinon, elle pousserait 
%-!*$".&*$) *$* !*$/

 Rognage : couper 
)0 '"#123"1$*&4 #5& $ 
des rameaux.  

 Taille de la vigne.

 Protection 
de la vigne si 
besoin avec des 
produits contre 
les maladies.

 Griffage de la terre.  
6&$# 7.3#8$2-&7-3* *$9 #: *$/

 

 Les vendanges 
;.22 !; !"$/$ 
Les raisins mûrs sont 
récoltés pour être 
transformés ensuite  
en jus ou en vin.

Novembre à mars
1  Buttage : remonter  

la terre sur les ceps pour 
les protéger des gelées. 

 Attachage 
des sarments  
*&#$% *$()*,

Le 

calendrier 

du vigneron

Le vin contient de l’alcool. Cette boisson est donc interdite aux mineurs.  
Il est important de rappeler que l’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
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